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Cele ksztatcenia:

Cell: Poznanie z podstawowymi wiadaftiami o zwazkach organicznych, izomerii
zwigzkdw organicznych, grupach funkcyjnych w podstawchvy zwihzkach
organicznych i ich reaktywsoi.

Cel2: Poznanie podstawowych metod pracy laboratefyj poznanie metod badania
zZwigzkdéw organicznych.

Wymagania wskpne:
Podstawowa wiedza, umignosci oraz kompetencje w zakresie chemii ogoélnej.

Efekty ksztatcenia:

Wiedza:

EK1: Student zna reli budowe podstawowych zwizkOw w zywnaosci oraz sktad chemiczny
wybranych grup produktow spgpwczych.

EK2: Student rozumie procesy i interakcje zachodz pome¢dzy poszczegdlnymi
sktadnikamizywnosci w trakcie jej przechowywania i przetwarzania.

Umiejetnosci:

EK3: Student potrafi przeprowadzreakcje charakterystyczne dla gtownych sktadnikow
produktowzywnaosciowych.

Kompetencje spoteczne:

EK4: Student potrafi samodzielnie opracowywanformacje zwizane z tematyk
wykonywanych ¢wiczen. Specyfika wykonywanych ¢wiczen laboratoryjnych
powoduje opanowanie zasad pracy zespotowe].

Tresci ksztatcenia:

Wyktad:
Kod Tematyka zag Liczba
godzin
w1l Wprowadzenie Zywnos¢ - definicje i pogcia. Podstawowe |i 4

specyficzne sktadnikiywnosci. Woda jako sktadnik pokarmowy




Charakterystyka podstawowych grup produktdwnosciowych

W2

Budowa i wiaciwosci funkcjonalne biatek i lipidow

W3

Sacharydy o wkziwosciach energetycznych, dietetycznych i
antyodrywczych (wtdkno pokarmowe i jego frakcje). Subsjan
o charakterze prebiotycznym.

)

w4

Biologicznie aktywne sktadnikdywnaosci: witaminy,
prowitaminy, parawitaminy i mineraty. Biodepinas¢ witamin
naturalnych i syntetycznych

W5

Antyodzywcze skiadniki pokarmowe - wygtowanie i eliminacja

15

W6

Przetwarzanieywnosci — wptyw na skiad i warkg odzywcza

(maillardyzacja, racemizacja i hybrydyzacja aapakisydacja
tluszczow, hydroliza enzymatyczna i fermentacjdnaagdow).
Zmiana skladuywnosci podczas przechowywania.

AW

W7

Wartag¢ odzywczazywnosci konwencjonalnej, organicznej i
GMO. Zywnas¢ funkcjonalna (wzbogacona). Dodatki do
zywnaosci; interakcje dodatkow i sktadnikbéw pokarmowych

w8

Wykorzystanie i wari biologiczna sktadnikow pokarmowych.

Determinanty dogpnasci sktadnikow odywczych dla
cztowieka.

Laboratorium:

Kod Tematyka zaf Liczba godzin

L1 Ogolne zasady pracy laboratoryjnej z organiczigimazkami 2
chemicznymi

L2 Obliczenia z zakresu chemiywnaosci 2

L3 Podstawowe metody wykrywania, izolowania i badan 2
zZwiazkéw odrywczych

L4 Sktadniki odywcze i ich reakcje charakterystyczne 4

L5 Zmiany chemiczne zachogtz w ttuszczach poddanych 2
obrobce termicznej

L6 Hydroliza enzymatyczna tluszczéw 2

L7 Wiasciwosci fizykochemiczne biatek mleka 2

L8 Wiasciwosci fizykochemiczne sacharydéw na przykfadzie 2
miodu

L9 Izolacja i charakterystyka olejkdw eterycznycturowcow 2

roslinnych

Metody ksztatcenia:

1. Wyktady informacyjne

2. Daswiadczenia

3. Dyskusja, praca w zespole

Metody weryfikacji efektéw ksztatcenia:
Ocena formujca:

1. Aktywnas¢ podczas zaf

2. Kolokwium zéwiczen | sprawozdania
3. Kolokwium z materiatu wyktadowego
4. Obserwacja

Ocena podsumowaga:




1. Srednia waona ocen formugych

Akceptowalny poziom osagnigcia efektdw ksztatcenia:

EK1: Student uzyskuje 51% maksymalnej liczby pdmktz czsci dotyczcej efektu
ksztatcenia 1 kolokwium kawowego

EK2: Student uzyskuje 51% maksymalnej liczby pamktz czsci dotyczcej efektu
ksztatcenia 2 kolokwium kawowego

EK3: Student zalicza wszystkiaviczenia zwiazane z efektem ksztalcenia 3 - otrzymuje
ocerg sredni z przygotowania déwiczen 3.0

EK4: Student zalicza wszystkiaviczenia zwiazane z efektem ksztalcenia 4 - otrzymuje
ocerg sredni z przygotowania déwiczen 3.0

EK5: Student wykazuje aktywrpostaw na zagciach, wspotpraca grap

Catkowity naktad pracy studenta:

Godziny kontaktowe (wyktadiwiczenia, laboratorium, seminarium, 55
projekt, konsultacje, obecfiona egzaminie itd.)
Przygotowanie gido zag¢, w tym czytanie wskazanej literatury 10
Przygotowanie gido kolokwium 20
Przygotowanie gido egzaminu 0
Inne 0
Razem 85
Liczba punktow ECTS dla modutu ksztatcenia 3
Liczba punktéw ECTS, ktarstudent uzyskuje w ramach godzin 2
kontaktowych
Liczba punktéw ECTS, ktarstudent uzyskuje w ramach &&; 1
praktycznych, laboratoryjnych, projektowych i prgkzawodowych
Procent programu modutu realizowany w ramach gokianmtaktowych 65
Procent programu modutu realizowany w ramachdézajaktycznych, 24
laboratoryjnych, projektowych i praktyk zawodowych
Tabela odniesi@ dla modutu ksztatcenia
Efekt Odniesienie Cel Tresci Metody Metody
ksztalcenia | danego efektyl ksztatcenia | programowe| ksztatcenia | weryfikacji
do efektow efektow
kierunkowych ksztalcenia
EK1 K W01 Cell W1 - W5 Wyktady Kolokwium
K_WO08 informacyjne
EK2 K Wil Cell W6 - W8 Wyktady | Kolokwium
K W12 informacyjne
EK3 K_U18 Cel 2 L1-L8 Laboratorium Aktywnos¢
K_U19 podczas zaf
Kolokwium i
sprawozdanig
EK4 K_KO08 Cel 2 L1-L8 Dyskusja, | Obserwacja
praca w
zespole
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